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TATAR WOLOWY 54,00
jajko, ogérek, poclgrzybek7 cebula

ra

i

CARPACCIO WOLOWE 56,00
skropione oliwa truflowy, rukolg i parmezanem

; PYLIC
CARPACCIO Z BURAKOW

ser feta, rukola, winegret francuski, prazone pestki stlonecznika

KREWETKI TYGRYSIE 64,00
smazone na masle i winie, pomidorki koktaj]owe, czosnek, chilli,

rukola (6 szt.)

PLACKI ZIEMNIACZANE
Z grzybami les'nymi smazonymi na masle
ze szczypiorkiem, ngzonym twarogiem i kwas'n% s’mietan%

58,00

SALATKA CEZAR Z KURCZAKIEM LUB KREWETKAMI 45,00 [ 56,00

salllafta¥r 2y i R e Z el IR pralr ez 2. %S 0is "G CZ ain

SALATA Z PLASTRAMI GRILLOWANE] POLEDWICY WOLOWE] 69,00
z pieczarkami, boczniakami i kurkami podsmazonymi na masle,
prazonym orzechem wloskim i zurawing

ZUPA DNIA 24,00

TRADYCYJNY POLSKI ROSOL 7 GESI T INDYKA 24,00

z domowym makaronem z naszej pracowni

KREM Z DYNI MUSCAT 28,00
z mleczkiem kokosowym, chilli, imbirem i pomaraﬁcz%

ZUREK STAROPOLSKI / ZUR SATROPOLSKI WCHLEBIE 34,00/36,00
na zakwasie, z bialg kielbasg i jajkiem

CZERNINA
czarna polewka z podrobami z gesi, suszonymi owocami i kluskami po francusku 38,00

\ AROMATYCZNA ZUPA Z BOROWIKOW I PODGRZYBOW 36,00
9 z kluseczkami pé}francuskimi i s’mietan%

PIECZYWO 6,00

MASLO 35,00 @
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PIEROGI Z SEREM I ZIEMNIAKAMI

podawane z cebulg i mastem (6 szt.) 37,00
PIEROGI Z KACZKA 54,00
podawane z konfiturg z czerwonej cebuli i Zurawing (6 szc.)

PIEROGI SEZONOWE 42,00
(prosimy o kontakt z obstugy)

TAGIATELLE Z KREWETKAMI 76,00
6 szt., papryczki chilli, kapary, czosnek w kremowym sosie

pomidorowym, §wieza rukola

PAPPARDELLE Z RAGU Z KACZKI 65,00
z pieczonym burakiem, rydzami, szpinakiem i czerwong cebuly

MALINOWA CHMURKA 29,00

lody waniliowe z malinowg chmurkg, podawane z cieplymi malinami,

ol o idsne sidagzoma ez

WEEKENDOWE CIASTO DOMOWE OD PANI PATRYC]JI 29,00

(prosimy o kontakt z obstuga)

CRUMBLE SLIWKOWE Z KARDAMONEM

z lodami Waniliowymi

e
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STEK Z KALAFIORA
kaszotto z grzybami lesnymi, zielonym groszkiem, marchewka,

jarmuzem, kwasng smictang i wedzong papryka

POLEDWICA Z DORSZA

na potrawce z kurek, krewetek i szpinaku, maslane purée ze
szczypiorkiem

DE VOLAILLE Z MASLEM I NATKA PIETRUSZKI

7 t}ucznyrn zielonym groszkicm, marchcwk% i ziemniakami z koperkiem

FILET Z KACZKI PIECZONY Z JABLKAMI

podawany z pyzami z naszej pracowni, czerwong kapusta duszong
W czerwonym winie z wisniami

ESKALOPKI Z POLEDWICZKI WIEPRZOWE] W SOSIE KURKOWYM

warzywa gotowane, ziemniaki z koperkiem

NASZ POLSKI SCHABOWY Z KOSCIA

smazony na smalcu z pieczarkami, kapustzc kiszon% Z suszonym
podgrzybkiem i ziemniakami z koperkiem

SZNYCEL CIELECY
podawany z jajkiem sadzonym, ziemniakami i bukietem warzyw

gotowanych VA bu}k% tart%

POLICZKI WOLOWE W CZERWONYM WINIE

7 r_ydzami, purée z pieczonej pictruszki7 grillowane warzywami okopowe ijarmuz

ZRAZ WOLOWY

z burakami glazurowanymi i klusami slgskimi

STEK Z POLSKIE] POLEDWICY WOLOWE]

maslane purée z tlucznym zielonym groszkiem, swicze lesne grzyby z patelni,
szpinak, marchew glazurowana, sos pieprzowy

el 24

COTYGODNIOWY SEKRET

Tradycyjny smak oferowany wylgcznie w weekendy,
przygotowywany zawsze z wyjatkowa dbatoscig.

Po sekret prosimy zwrocié si¢ do obstugi.
’ Nie Wahajcie sig, bo kaidy sekret znika w niedzielny wieczor.
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KAWA 16,00

KAWA ESPRESSO 14,00
PODWO]NE ESPRESSO 18,00
KAWA PO TURECKU 12,00
KAWA CAPPUCCINO 18,00
CAFE LATTE 20,00

HERBATA RICHMOND 16,00

EI'E BB AABASRSEGEINVHOINIBEZSICOINIRMAARS A ZBNIEA B IINSSIos (0'0
HERBATA ZIMOWA 24,00

NP AgRe MBI R QWS 2 G B RSY. NEASLSY, 00

NAPAR FIRMOWY 18,00

Z oA e
SOK OWOCOWY TOMA o0,2 L 12,00 e 7
PEPSI, PEPSI MAX, TONIC, MIRINDA, 7UP 0,2 L 13,00 S 7

KOMPOT DOMOWY o0,2 L 12,00

LEMIONIADA AUTORSKA 24,00

LEMONIADA LAWENDOWA 24,00

WODA Z OWOCAMI 0,3 L 16,00

SWIEZY SOK Z POMARANCZY / GREJPFRUTA 250 ML 19,00

CISOWIANKA PERLAGE GAZOWANA / NIEGAZOWANA 0,3 L 11,00
CISOWIANKA PERLAGE o,7 L 20,00

PABTEAS I8 8le BB olo

WODA Z CYTRYNA I MIETA 1 L 22,00
WODA Z OWOCAMI 1 L 35,00
KOMPOT 1 L 35,00

LEMONIADA 1L 45,00
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PIWO BUTELKOWE

JASNE NOTECKIE, PELNE o,5 L

PSZENICZNE NOTECKIE o,5 L 22,00

CIEMNE NOTECKIE o,3 L 20,00

KSIAZECE CZERWONE o,5 L 18,00

KSIAZECE PSZENICZNE o,5 L B
20,00

PIWO BECZKOWE

LECH FREE 0,3 L

NOTECKIE o,5 L 15,00

NOTECKIE 0,3 L 20,00
16,00

APERITIF

MARTINI BIANCO / ROSSO / DRY 0,100 L

APEROL Y

CAMPARI 0,040 L 30,00
16,00

WODKI

FINLANDIA 0,040 L

WODKA PREMIUM 0,040 L L2010

FINLANDIA o,500 L 12,00

WODKA PREMIUM o,500 L 130,00

130,00

WODKI GATUNKOWE

TEQUILA 0,040 L

BACARDI 0,040 L 20,00

SEAGRAM'S 0,040 L 16,00
16,00

KONIAKI I BRANDY

METAXA **** g, 040 L 26,00
HENNESSY V.S. 0,040 L

30,00
REMY MARTIN V.S.0.P. 0,040 L o
WHISKY I WHISKY
BALLANTINE'S 0,040 L 20,00
JOHNNIE WALKER BLACK 0,040 L 24,00
GLENFIDDICH 18 Y.O. 0,040 L ;
JACK DANIEL'S 0,040 L 2 OBOL0
24,00
LIKIERY
BAILEYS 0,040 L 16,00
JAGERMEISTER 0,040 L 20,00

@
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	GOŚCINIEC SUCHOLESKI
	Menu jesienne
	Przystawki
	TATAR WOŁOWY
	jajko, ogórek, podgrzybek, cebula

	CARPACCIO WOŁOWE
	skropione oliwą truflową, rukolą i parmezanem

	CARPACCIO Z BURAKÓW
	ser feta, rukola, winegret francuski, prażone pestki słonecznika

	54,00
	56,00
	39,00
	KREWETKI TYGRYSIE
	smażone na maśle i winie, pomidorki koktajlowe, czosnek, chilli, rukola (6 szt.)

	64,00
	PLACKI ZIEMNIACZANE
	z grzybami leśnymi smażonymi na maśle
	ze szczypiorkiem, wędzonym twarogiem i kwaśną śmietaną


	Sałatki
	SAŁATKA CEZAR Z KURCZAKIEM LUB KREWETKAMI
	sałata rzymska, grzanki, parmezan, sos Cezar

	58,00
	45,00 / 56,00
	SAŁATA Z PLASTRAMI GRILLOWANEJ POLĘDWICY WOŁOWEJ
	z pieczarkami, boczniakami i kurkami podsmażonymi na maśle, prażonym orzechem włoskim i żurawiną


	Zupy
	ZUPA DNIA
	69,00
	24,00
	TRADYCYJNY POLSKI ROSÓŁ Z GĘSI I INDYKA
	z domowym makaronem z naszej pracowni


	24,00
	28,00
	KREM Z DYNI MUSCAT
	ŻUREK STAROPOLSKI / ŻUR SATROPOLSKI WCHLEBIE
	na zakwasie, z białą kielbasą i jajkiem


	34,00/36,00
	CZERNINA
	czarna polewka z podrobami z gęsi, suszonymi owocami i kluskami po francusku


	38,00
	36,00
	AROMATYCZNA ZUPA Z BOROWIKÓW I PODGRZYBÓW
	z kluseczkami półfrancuskimi i śmietaną
	PIECZYWO 6,00
	MASŁO 5,00
	GOŚCINIEC SUCHOLESKI


	Pierogi i makarony
	PIEROGI Z SEREM I ZIEMNIAKAMI
	podawane z cebulą i masłem (6 szt.)

	37,00
	PIEROGI Z KACZKĄ
	podawane z konfiturą z czerwonej cebuli i żurawiną (6 szt.)

	54,00
	PIEROGI SEZONOWE
	(prosimy o kontakt z obsługą)

	42,00
	TAGIATELLE Z KREWETKAMI
	6 szt., papryczki chilli, kapary, czosnek w kremowym sosie pomidorowym, świeża rukola

	76,00
	PAPPARDELLE Z RAGU Z KACZKI
	z pieczonym burakiem, rydzami,  szpinakiem i czerwoną cebulą

	65,00

	Desery
	MALINOWA CHMURKA
	lody waniliowe z malinową chmurką, podawane z ciepłymi malinami, bitą śmietaną i kruszoną bezą

	29,00
	WEEKENDOWE CIASTO DOMOWE OD PANI PATRYCJI
	(prosimy o kontakt z obsługą)

	29,00
	29,00
	CRUMBLE ŚLIWKOWE Z KARDAMONEM
	z lodami waniliowymi
	GOŚCINIEC SUCHOLESKI



	Dania główne
	STEK Z KALAFIORA
	kaszotto z grzybami leśnymi, zielonym groszkiem, marchewką, jarmużem, kwaśną śmietaną i wędzoną papryką

	58,00
	POLĘDWICA Z DORSZA
	na potrawce z kurek, krewetek i szpinaku, maślane purée ze szczypiorkiem


	89,00
	57,00
	DE VOLAILLE Z MASŁEM I NATKĄ PIETRUSZKI
	z tłucznym zielonym groszkiem, marchewką i ziemniakami z koperkiem

	FILET Z KACZKI PIECZONY Z JABŁKAMI
	podawany z pyzami z naszej pracowni, czerwoną kapustą duszoną w czerwonym winie z wiśniami


	72,00
	ESKALOPKI Z POŁĘDWICZKI WIEPRZOWEJ W SOSIE KURKOWYM

	63,00
	warzywa gotowane, ziemniaki  z koperkiem
	NASZ POLSKI SCHABOWY Z KOŚCIĄ
	smażony na smalcu z pieczarkami, kapustą kiszoną z suszonym podgrzybkiem i ziemniakami z koperkiem


	62,00
	SZNYCEL CIELĘCY
	podawany z jajkiem sadzonym, ziemniakami i bukietem warzyw gotowanych z bułką tartą


	89,00
	POLICZKI WOŁOWE W CZERWONYM WINIE

	76,00
	z rydzami, purée z pieczonej pietruszki, grillowane warzywami okopowe i jarmuż
	ZRAZ WOŁOWY
	z burakami glazurowanymi i klusami śląskimi


	72,00
	STEK Z POLSKIEJ POLĘDWICY WOŁOWEJ
	maślane purée z tłucznym zielonym groszkiem, świeże leśne grzyby z patelni, szpinak, marchew glazurowana, sos pieprzowy


	149,00

	Danie spod lady
	COTYGODNIOWY SEKRET
	Tradycyjny smak oferowany wyłącznie w weekendy, przygotowywany zawsze z wyjątkową dbałością.
	Po sekret prosimy zwrócić się do obsługi.
	Nie wahajcie się, bo każdy sekret znika w niedzielny wieczór.
	GOŚCINIEC SUCHOLESKI



	Napje Ciepłe :
	KAWA 16,00
	KAWA ESPRESSO 14,00
	PODWÓJNE ESPRESSO 18,00
	KAWA PO TURECKU 12,00
	KAWA CAPPUCCINO 18,00
	CAFE LATTE 20,00
	HERBATA RICHMOND 16,00
	HERBATA RICHMOND Z KONFITURĄ Z MALIN 20,00
	HERBATA ZIMOWA 24,00
	NAPAR IMBIROWY Z CYTRYNĄ 18,00
	NAPAR FIRMOWY 18,00

	Napje zimne :
	SOK OWOCOWY TOMA 0,2 L 12,00
	PEPSI, PEPSI MAX, TONIC, MIRINDA, 7UP 0,2 L 13,00
	KOMPOT DOMOWY 0,2 L 12,00
	LEMIONIADA AUTORSKA 24,00
	LEMONIADA LAWENDOWA 24,00
	WODA Z OWOCAMI 0,3 L 16,00
	ŚWIEŻY SOK Z POMARAŃCZY / GREJPFRUTA 250 ML 19,00
	CISOWIANKA PERLAGE GAZOWANA / NIEGAZOWANA 0,3 L 11,00
	CISOWIANKA PERLAGE 0,7 L 20,00
	PEPSI 1 L 33,00
	WODA Z CYTRYNĄ I MIĘTĄ 1 L 22,00
	WODA Z OWOCAMI 1 L 35,00
	KOMPOT 1 L 35,00
	LEMONIADA 1L 45,00
	GOŚCINIEC SUCHOLESKI

	Piwo i Alkohole

	Piwo
	PIWO BUTELKOWE
	JASNE NOTECKIE, PEŁNE 0,5 L
	PSZENICZNE NOTECKIE 0,5 L
	CIEMNE NOTECKIE 0,3 L
	KSIĄŻĘCE CZERWONE 0,5 L
	KSIĄŻĘCE PSZENICZNE 0,5 L

	22,00
	20,00
	18,00
	20,00
	20,00
	PIWO BECZKOWE
	LECH FREE 0,3 L
	NOTECKIE 0,5 L
	NOTECKIE 0,3 L

	15,00
	20,00
	16,00
	APERITIF
	MARTINI BIANCO / ROSSO / DRY 0,100 L
	APEROL
	CAMPARI 0,040 L
	20,00
	30,00
	16,00

	WÓDKI
	FINLANDIA 0,040 L
	WÓDKA PREMIUM 0,040 L
	FINLANDIA 0,500 L
	WÓDKA PREMIUM 0,500 L
	12,00
	12,00
	130,00
	130,00

	WÓDKI GATUNKOWE
	TEQUILA 0,040 L
	BACARDI 0,040 L
	SEAGRAM'S 0,040 L
	20,00
	16,00
	16,00

	KONIAKI I BRANDY
	METAXA **** 0,040 L
	HENNESSY V.S. 0,040 L
	REMY MARTIN V.S.O.P. 0,040 L
	26,00
	30,00
	34,00

	WHISKY I WHISKY
	BALLANTINE'S 0,040 L
	JOHNNIE WALKER BLACK 0,040 L
	GLENFIDDICH 18 Y.O. 0,040 L
	JACK DANIEL'S 0,040 L
	20,00
	24,00
	40,00
	24,00

	LIKIERY
	BAILEYS 0,040 L
	JAGERMEISTER 0,040 L
	GOŚCINIEC SUCHOLESKI
	16,00
	20,00



