U 4

PRZYSTAWKA

Tatar z tososia atlantyckiego z zielonym ogdrkiem,
awokado i chilli, kwasna sSmietana, ziotowe grzanki 42,00

Pieczony rostbeef medium, rukola, marynowane grzyby,
majonez szczypiorkowy 42,00

Krewetki tygrysie z chorizo, czosnkiem, szalotkg, pomidory koktajlowe,
szczypiorek, biate wino, masto
Bagietka z pieca z masetkiem czosnkowym 58,00

Mule duszone z pomidorami, biate wino, czosnek, por, kolendra
Bagietka z pieca z masiem czosnkowym 58,00

ZUPA

Krem z pieczonego buraka z twarogiem wedzonym, puree ziemniaczanym
i piklowanym selerem 28,00

Zupa rybna z owocami morza, z chilli i kolendrg 38,00

DANIE GLOWNE

Pieczony halibut, cytrynowe warzywa z krewetkqg krdlewskgq,
kasza pertowa z chilli i kolendrq, dziki brokut, marchew,
szczypior, czerwona cebula, cukinia 84,00

Spaghetti al nero di seppia, z owocami morza ze szpinakiem, chilli,
kaparami, pomidorami i swiezqg natkg 64,00

Udo kacze confit, cykorie z pomarariczami,
tymiankowe kluski péifrancuskie 74,00

Stek z poledwicy wolowej, ttuczony zielony groszek, zielone szparagi
w tempurze, sos z zielonym pieprzem, ziemniaki gratin 129,00

DESER

Czekoladowy nalesnik z kremem mascarpone, bitg Smietang,
i biszkoptem w aromacie kawy i rumu 26,00
Panna cotta cynamonowa, zel z pigwowca, powidta sliwkowe, kruszonka
z ptatkow migdatowych i widrkow kokosowych 26,00
Sernik na ciemnym spodzie z kruszonkqg i malinami 26,00
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