PRZYSTAWKI

Przekgska zimna

Tatar wolowy, jajko, ogorek, podgrzybek, cebula 54,00
Carpaccio wotowe z oliwg truflowg 56,00
Carpaccio z buraka, ser feta, roszponka, fmncuski winegret,

pestki palonego stonecznika 39,00
Przekgska ciepta

Krewetki tygrysie w masle i winie, z pomidorami cherry,

czosnkiem i chilli na kopczyku rukoli (6 szt.) 58,00
Salaty
Salata Cezar z kurczakiem lub krewetkami 45/56,00

satata rzymska, grzanki maslane, parmezan, sos cezar

ZUPY

Zupa dnia 24,00
Chlodnik litewski 28,00
Zupa szparagowa 34.00

Staropolski rosot z gesi i indykq

Z domowym makaronem Z naszej pracowni 24.00

Zurek staropolski z ziemniakami i okrasg 30,00
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PIEROGI I MAKARONY

Pierogi z twarogiem i ziemniakami

z cebulkg i masetkiem (6 szt.) 37,00
Pierogi z kaczkq, konfiturg z czerwonej cebuli,

surawina ( 6 sztu 54,00
Pierogi sezonowe (zapytaj obslugi). 39,00

Tagiatelle z kurczakiem, zielonymi szparagami, groszkiem
cufrowym, pomidorkami kokcajlowymi, bazyliowym pesto,
dymkg, mlodym szpinakiem

i serem bursztyn 54,00
Tagiatelle z krewetkami (6 szt.), pgpryczkami

chilli,kaparami,czosnkiem w sosie smietanowo-
pomidorowym z dodatkiem S’wiez'ej rukolii 66,00

DESERY

Malinowa chmurka- lody waniliowe podane z gorgcymi
malinami z bitg smietang i bezikami 29,00

Beza z serkiem mascarpone z limoncello, sezonowymi
owocami i bitg smietang 32.00

Truskawki z rabarbarem pod kruszonkg
z lodami waniliowymi 29,00

Sernik domowy p Patrycji 29,00
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DANIA GLOWNE

Filet z sandacza z patelni, szparagi, mloda marchew,
roszek cukrowy,jajo poche, maslane puree, sos
smietankowy z ogérkiem mafosolnym i szczypiorkiem 84,00

VEG Stek z kalafiora, kasza pertowa w zielonym pesto,
miloda marchew ,groszek cukrowy, sSwieze szparagi
biale i zielone 54,00

De volaille z maselkiem, nackqg, ziemniaki z koperkiem,
surowka z mlodej kapusty 56,00

Filet z kaczki w jablkach pieczony z pyzami z naszej
pracowni i modrg kapustg 69,00

Eskalopki z polgdwicy wieprzowej w sosie kurkowym,
warzywa gotowane ziemniaki z koperkiem 63,00

Nasz polski schabowy z kos’cio; smazony na smalcu,
pieczarki, mtoda kapusta z koperkiem , ziemniaki

z koperkiem. 57,00

Sznycel cielgcy z jajkiem sadzonym, ziemniaki,
bukiet gotowanych warzyw z bu{kq tartq 89,00

Zraz wotowy z buraczkami glazurowanymi

i kluskami slgskimi 63,00

Stek z poledwicy wolowej, puree maslane,
zielone szparagi, miody szpinak, SOS pieprzowy 129,00

C

GOSCINIEC SUCHOLESKI



DANIA SEZONOWE

Szparagi biale i zielone, chatka maslana,
szynka parmenska, jajo poche, sos holenderski 56,00

Szparagi biate i zielone, gorgonzola,
kandyzowane truskawki, pistacje 58,00

Krem szparagowy z biatych szparag

z kopczykiem koperku 34,00
Mix satac, grillowane zielone szparagi, filet z kurczaka,

Swieze owoce sezonowe, SOs winegret malinowy 54,00
Pierogi z truskawkami i mascarpone 39,00

Filet z sandacza z patelni, szpamfgi, mioda marchew,
groszek cukrowy, jajo poche, maslane puree, sos §mietankowy
z ogorkiem mafosolnym i szczypiorkiem 84,00

Truskawki z rabarbarem pod kruszonkg
z gatkg lodéw waniliowych 29,00
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NAPO]JE
Napoje cieple

Kawa

Kawa espresso
Podwéjne espresso
Kawa po turecku
Kawa cappuccino
Cafe latte
Herbata Richmont

Herbata Richmont z konfiturg

Napoje zimne

Sok owocowy Toma o,z ml

Pepsi, Pepsi maxx , Tonic,Mirinda, 7up, 0,2 ml
Woda z owocami o, 3 ml

Gazowana/niegazowana Cisowianka Perlage 0,3 ml
Woda Cisowianka Perlage 0,7 ml

Swiezy sok z pomarancza/grapefriut 250 ml

Pepsi 1l

Woda 1l z owocami

Lemoniada autorska z owocami
Lemoniada lawendowa
Lemoniada tradycyjna z migtg
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