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W Suchym Lesie

Wiatr przyniesie
Powiew, co wiesé glosi:
Jest gosciniec, w starej ziemi,

W radosnych kolorach dwor ten si¢ mieni.
By spedzic¢ tu szczesliwe chwile,
Gdzie ptaki, drzewa i motyle,
Gustowne pokoje- gosciu wybierz sobie,
Zakosztuj kuchni-polskiej skarbnicy,
Nie siadaj nigdy do pustej szklanicy;
Wina tutaj zdrowe, piw zasmakuj sobie,
Miesa i wedliny, zupy i jarskie-

O wszystkich ma staranie serce gospodarskie!

Smacznego!

Beata i Stanistaw Pytlak

wraz z pracownikami
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Salaty
Salads

Mix salat, grillowany filet 7 kurczaka, grillowane warzywa (kolorowe papryki, cukinia,
baktazan, pieczarki, pomidorki koktajlowe, sos winegret) 44.00

Salad mix, grilled vegetables (colored peppers, zucchini, eggplant, mushrooms, cherry tomatoes,
grilled chicken fillet, sauce

Przekqgski zimne
Cold starters

Tatar wolowy, jajko, ogorek, podgrzybek, cebula 49.00
Tartare steak

Carpaccio wolowe 7 oliwg truflowg, rukolq, parmezanem 49.00
Beef carpaccio with dried tomato, pesto, arugula and parmesan
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Przekgski cieple

Hot starters

Krewetki tygrysie w masle i winie, 7 pomidorami cherry, czosnkiem i chlli 49,00
na kopczyku rukoli (6 szt.)
Tiger prawns in butter, served with cherry tomatoes, chiliand arugola

Placki ziemniaczane 7 platami poledwicy wieprzowej, suszony pomidor,

gorgonzola, kurki w smietanie 44,00
Potato pancake, pork sirilon, dried tomato, chanterelles, gorgonzola

Zupy

Soups
Zupa dnia 22,00
The soup of the day
Staropolski rosol 7 gesi i indyka 7 domowym makaronem 7 naszej pracowni 22.00

Old Polish chicken and turkey soup with homemade noodles

Zupa ze szlachetnych borowikow i podgrzybkow z kluseczkami polfrancuskimi 29,00
Boletus and mushroom soup half-French dumplings

Zurek staropolski w chlebie lub na talerzu 7 ziemniakam 7 okrasq 28.00

Old Polish sour rye soup in bread or in a plate with mashed potatoes

Czernina z podrobami, owocami suszonymi, kluseczkami polfrancuskimi 35,00
Czernina with offal, dried fruit and semi-French dumplings
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Pierogi
Polish style dumplings

Pierogi 7 twarogiem i ziemniakami z cebulkq i masetkiem 36,00
Dumplings with cottage cheese and potatoes with onion and butter

Pierogi 7 pieczong gesing, konfitura 7 czerwonej cebulii, zielona oliwa,
piklowany korbol (6szt.) 58.00
Dumplings with roasted goose, red onion jam, green olive oil and pickled meat, korbol

Pierogi 7 miesem 7 udica cielecego, kurkami, zielonym groszkiem,

okrasq z cebuli i SwieZymi ziolami ( 6 szt.) 54.00
Dumplings with veal leg meat, chanterelles, green peas, onion lard

fresh herbs

Danie glowne
Main course

Tagliatelle z kurczakiem, kurkami, szpinakiem w sosie Smietankowym, koperkiem i serem bursztyn 52,00
Tagliatelle with chicken, chanterelles, spinach in cream sauce, dill and amber cheese

Tagliatelle z krewetkami tygrysimi (6szt.) z pomidorami, kaparami, szpinakiem 60.00
Czosnkiem, swiezymi ziolami i papryczkq chilli 7 dodatkiem oliwy extra virgin

Tagliatelle with tiger prawns (6pcs),with tomatoes, capers, garlic spinach, fresh herbs and

chilli pepper with extra virgin olive oil

Poledwica z dorsza na potrawce z kurek, krewetek i szpinaku, ziemniaki z koperkiem 86,00
Cod tenderloin on a stew of chanterelles, shrimps and spinach potatoes with dill

Stek z kalafiora 7 kaszg pertowg, zielonym groszkiem i marchwiq karmelizowang ( veg.) 49,00
Cauliflower steak with pearl groats, green peas and caramelized carrots (veg.)

De volaille 7 masetkiem, natkq, ziemniaki 7 koperkiem, surowka z mtodej kapusty 43,00
De volaille with butter, parsley, new potatoes with dill, young cabbage salad

Filet 7 kaczki w jabtkach pieczony 7 pyzami 7 naszej pracowni i modrq kapustq 65,00
Duck fillet baked in apples served with dumplings and red cabbage
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Eskalopki z poledwicy wieprzowej w sosie kurkowym, warzywa sezonowe 54,00
ziemniaki
Pork tenderloin escalopes in chanterelle sauce, seasonal vegetables potatoes

Nasz polski schabowy z kescig, pieczarki, kapusta 7 grzybami, ziemniaki 7 koperkiem 54,00
Our Polish pork chop with the bone, mushrooms, sauerkraut with mushroomsand potatoes

Sznycel cielecy 7 jajkiem sadzonym, ziemniaki 7 koperkiem, warzywa sezonowe 7 butkq 79.00
i masetkiem
Veal schnitzel with fried egg, new potatoes with dill, sesonal vegetables with bread rolland butter

Zraz wolowy 7 buraczkami i kluskami slgskimi 54,00
Beef with beetroot and dumplings

Stek z poledwicy wolowej, kurki 7 patelni, szpinak, truflowe puree z ziemniakow,
S0S pieprzowy 124.00
Beef tenderloin steak, pan-fried chanterelles, spinach, truffle potato puree, pepper sauce

Desery

Desserts

Malinowa chmurka- lody waniliowe podane z gorgcymi malinami,

bitg smietang i bezikami 26,00
Raspberry cloud, vanilla ice cream served with hot raspberries,

whipped cream and meringues

Creme brulee 26,00
Creme brulee

Weekendowe ciasto dnia P. Patrycji 26,00
Patrycja’s weekend cake



Napoje gorgce

Hot beverage

Kawa
Coffee

Kawa espresso
Espresso

Podwdjne espresso
Double espresso

Kawa po turecku
Turkish coffee

Kawa cappuccino
Cappuccino

Cafe latte
Cafe latte

Herbata Richmont
Richmont Tea

Herbata Richmont 7 konfiturq
Richmont Tea with jam

Herbata zimowa Richmont
Richmont Winter Tea

Grzaniec
Mulled wine
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15,00

14,00

16,00

10,00

15,00

16,00

15,00

15,00

20,00

25.00

2% Al

Napojezimne

Cold beverage

Lemoniada 300 mi 22.00
Lemoniada 1l 40.00
Sok owocowy Toma 0,2 ml 8,00
Fruit juice Toma

Pepsi, Pepsi maxx ,Tonic 10,00
Mirinda, 7up, 0,2 ml

Woda z owocami 15,00

Gazowana/niegazowana 0,3 ml

Woda Cisowianka Niegazowana/Gazowana

0.3mi 8.00
Woda Cisowianka Perlage 0,7 ml  18.00
Swiezy sok 7 pomarariczy 250 ml 17,00
Fresh Orange juice 250 ml

Swiezy sok 7 grapefruitow 250 ml  17.00
Fresh Grapefruit juice 250 ml

Pepsi 1l 25.00
Woda 1l z owocami 30.00
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Alkohole / Alcohol
PIWO BUTELKOWE
Grolsch 0.4 22.00 Lech Free 0.33 1 12.00
Ksigzece Czerwone 0.5 | 16.00 Ksigzece Pszeniczne 0.5 | 16.00
APERITIF
Martini (Bianco, Rosso, Dry ) 0.100 20,00 Campari 0.040 | 16,00
Aperol 30.00
WODKI
Finlandia 0,040 | 12.00 Finlandia 0.500 | 130.00
Vodka premium 0,040 | 12.00 Vodka premium 0.500 | 130.00
WODKI GATUNKOWE
Tequila 0.040 | 20.00 Sliwowica paschalna 0.040 | 20.00
Okowita 0.040 | 18.00 Bacardi 0.040 | 16.00
Seagram’s 0.040 1 16.00
KONIAKI | BRANDY
Metaxa ******* 0,040 | 26.00
Hennesy V.S. 0.0401 30.00
Remy Martin V.S.0.P. 0.040I 34.00
WHISKY | WHISKEY
Ballantine’s 0.040 | 18.00 Johnnie Walker Black 0.040 | 24.00
Glenfiddich 18 Y.O. 0.040 | 40.00 Jack Daniel’s 0.040 | 22.00
LIKIERY

Baileys 0.040 | 16.00 Jagermaister 0.040 | 18.00
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Wazne informacje :

Alergeny:
Zboza
Skorupiaki
Jaja

Ryby

Orzechy ziemne
Soja

Mleko
Dwutlenek siarki
Orzechy

Seler

Musztarda
Ziarno sezamowe
tubin

Mieczaki

W celu uzyskania bardziej szczegdotowych informacji zapytaj obstugi.



