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Przystawka

Pierogi z pieczong gesing, konfitura z czerwonej cebuli, piklowany korbol, jarmuz, oliwa lubczykowa
39,00

Smazone pierogi leniwe z szarpang gesing i kurkami z patelni 39,00

Zupa
Ros6t z mtodej gesiny z domowym makaronem, marchewka i natkg 22,00

Czernina z podrobami z gesi, suszonymi owocami i kluskami poffrancuskimi 35,00

Danie gtéwne

Udo z miodej gesiny owsianej confit, szagowki dyniowe z naszej pracowni, modra kapusta z w
wisniami, sos z czerwonego wina, suszonej sliwki i pieczonych jabtek 99,00

Pier$ z mtodej gesiny owsianej confit, wielkopolska pyza drozdzowa, burak, dynia, jabtko, sos z
czerwonego wina, suszonej Sliwki i pieczonych jabtek 99,00

Deser

Panna cotta z dynig, smazonymi $liwkami z czerwonym winem i kardamonem z kruszonkg i
migdatami 26,00

Aksamitny sernik na spodzie brownie z orzeszkami ziemnymi 25,00
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